Справка
об организации питания обучающихся
МБОУ « Печорская гимназия»
 Законодательная база.
1. Закон «Об образовании в РФ» №273-ФЗ от 29.12.2012 г. о создании условий, гарантирующих охрану и укрепление здоровья учащихся;

2. Письмо Министерства образования от 29.09.2003г. № 27/3071-6 «Об обеспечении общеобразовательных учреждений йодированной солью и пищевыми продуктами, обогащенными микронутриентами»;

3. Федеральный закон «О компенсационных выплатах на питание обучающихся в государственных, муниципальных общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального профессионального и среднего профессионального образования»;

4. Постановление главного государственного санитарного врача РФ от 23 июля 2008 года № 45 «Об утверждении СанПин 2.4.5.2409-08.
1. Питание обучающихся организуется за счет средств родителей и средств бюджета на основании письма ОБ-14-1630 от 12.05. 2016г.: 

-12.50 руб. областной бюджет;

-20.73.руб.родительская плата (малообеспеченным 6.22 руб.);

-2.00 руб. местный бюджет;

- дети с ОВЗ ( двухразовое горячее питание):

-40.00 руб. областной бюджет;

-2.00 руб. местный бюджет;

-родительская плата, освобождение 100%.

Всего питается 520 человек. Льготники-311 человек. ОВЗ – 12 человек.

2. Оплата за питание происходит через банк (деньги перечисляют родители самостоятельно на счёт школы ежемесячно).

3. В школе имеется столовая на 240 посадочных мест  (два обеденных зала).

4. Столовая работает с 10.00 до 15.30.
5.В 2013 году в столовой сделан капитальный ремонт:

-заменили двери;

-стены и полы облицевали  плиткой;

-заменили электропроводку и освещение;

-приобрели новые стулья (56 штук) и столы (14 штук);

-заменили раковины;

-сделана вытяжка;

-заменены двери;

6.Школьная столовая обеспечивает 98% учащихся горячим питанием.

7.Кухонный блок состоит из трёх помещений:

-горячий цех;

-моечный цех;

-цех первичной обработки продуктов;

-склад для продуктов;

8. Кухонный блок обеспечен холодной и горячей водой.

9.Канализация централизованная.

10.В столовой имеется специальное место для мытья рук.

11. Работники обеспечены санитарной одеждой.

12.Медицинский осмотр работники пищеблока проходят регулярно с отметкой в санитарных книжках.

13. Школьная столовая укомплектована штатами:
-повар – 2 человека;

-посудомойщица – 1 человек;

-кладовщик – 1 человек;

-кухонный работник – 1 человек.

Состояние пищеблока.

1. Имеется маркировка ножей, досок, столов.
2. Имеется наличие суточных проб.

3. В складских помещениях соблюдается товарное соседство.

4. Продукты доставляются на спецтранспорте поставщиков:
-ООО «Псковмясопром»;

-ООО «Бизон-маркет»;

-ООО «Фарина-трейд»;

-ООО «Мега холод»;

-ИП Бугаев Н.П.;

-ООО «Бартэк»;
-ОАО «Великолукский мясокомбинат»;

-ООО «Ивица»;

-ИП Петров В.Е.;

-ООО «Август Вест Плюс.

5. Моющих и дезсредств имеется в достаточном количестве.

6.Примерное десятидневное меню утверждается директором и согласовывается с СЭС.

7.Меню включает:

-вторые блюда ( котлеты, гуляш, плов, жаркое, ленивые голубцы, рыбу, творожную запеканку);

-гарниры (пюре картофельное, гречку, рис, макаронные изделия);

-напитки (компот, чай, кофейный напиток, соки, кисель);
-салаты ( из свежей капусты, помидоров, огурцов, свёклы ).

Техническое оборудование.

	№
	Наименование
	Количество

	1
	Электроплита
	2

	2
	Жарочный шкаф
	1

	3
	Холодильники
	2

	4
	Холодильная камера
	1

	5
	Водонагреватель
	1

	6
	Ванна моечная четырёхсекционная
	1

	7
	Тестомесилка
	1

	8
	Овощерезка
	1

	9
	Мясорубка
	1

	10
	Картофелечистка
	1

	11
	Весы
	2

	12
	Тарелки
	150

	13
	Ложки, вилки
	150

	14
	Кружки
	200

	15
	Ножи
	14

	16
	Кастрюля: 50л

                   20л

                    10л

                    3л 
	3

5

2

3

	17
	Доски разделочные
	10

	18
	Чашки
	3

	19
	Тазы
	8

	20
	Вёдра
	2

	21
	Бачки для питья
	2

	22
	Противни
	8


Документация.

1. Годовой план работы школы.
2.Приказ по школе об организации питания учащихся.

3. Приказ по школе, о назначении ответственного за питание.

4. Приказ о создании комиссии по питанию.
5. График дежурства администрации.

8.Для более широкого охвата школьников, особенно детей из малообеспеченных и социально незащищённых семей, накапливается банк данных ( списки детей из малообеспеченных и многодетных семей, списки детей сирот и детей ОБПР (оставшихся без попечения родителей), списки неблагополучных семей и трудных детей, состоящих на внутришкольном учёте и учёте в КпДН и ЗП).

9.В конце каждого месяца классные руководители составляют табель по питанию, отсутствующие дети ежедневно отмечаются в журнале.

10. Составлен график питания по классам. 

11.Бракеражный журнал готовой продукции.
12.Журнал «Здоровья».

13.Инструкция «Сроки хранения и реализации особо скоропортящихся продуктов».

14. Журнал учёта температурного режима холодильного оборудования.

15. Журнал реализации продуктов.

16. Журнал учёта доброкачественности скоропортящихся продуктов.
18. Сертификаты качества и  декларации соответствия продуктов.

19. Удостоверение о качестве продукции.

20. Ветеринарные свидетельства на мясную продукцию.

Директор:                         Тумановская О.М.
